DOMACIi SPOTREBICE « TEST

pecenka ETA Pecenka 0133

ETA PecCenka - oficialné ETA 0133 90000 -
je jednoduchy maly a skladny pfistroj, ktery
si mUzZete bez problému vzit s sebou na do-
volenou, a presto v ném upedete obéd pro
celou rodinu. Pracovni nadoba o objemu 4,3
litry je vysokd 11cm, coz by podle prospek-
tu mélo stacit na celé kure, urCité se vejde
i vétsi kus masa nebo buchty ,Honzovky*.
Nadoba se nahore rozSifuje, a tak poditej-
te se CGtvercovym pldorysem o strané asi
27cm. Na jeden obéd pro rodinu to stacit
jisté bude. Topné téleso je ulozeno ve viku
nadoby, na némz najdete vypinac, ktery po-
skytuje jedinou moznost ovladani pristroje.
Pfesto je v drzadle ukryt je$té nenapadny
spinac, ktery zabezpedi, ze pfi sejmuti vika
z podstavce prestane ohfivat. Podstavec
tvofi treti Cast pfistroje, na niz mizeme pri-
stroj prenést, i kdyz je horky, a zajisti jeho
spravné a jednoduché sestaveni.

Zaujaly mne fotografie dozlatova upeceného
celého kurete v kucharce, a tak jsem koupil
priimérné, asi kilové kure. Prostor pro pece-
ni kurete je dostateCny, jesté zbyla mirna re-
zerva. Upekl jsem jej jen na soli mirné podlité.

2.999 K¢
475 W; 487 W

4,31

nema termostat,
dosahuije teploty 150 az
175 °C

bezpecnostni vypinani pri
odejmuti vika

Spodni dil jsem pro jistotu
napoprvé vymazal olejem.
Po necelé hodince a pUl
bylo perfektné upecené
a chutné.

Kompaktngj§i  hmota
potfebuje pro upece-
ni del§i ¢as, proto jsem
vyzkousSel upéct platky
brambor zapeené s ci-
buli, syrem a smetanou.
Naplnil jsem celou spodni
nadobu. Odhadl jsem po-
tfebny ¢as na dvé hodiny,
pfipojil méfeni prdbéhu
pfikonu a do brambor
jsem zavedl teplomér. Mé-
feni odhalilo, ze peCenka
neni fizena ani vnitfnim
termostatem, ale vyuziva
svlj pomérné nizky pfi-
kon, ktery se chova pfi zahrati asi na teplotu
150 az 175 stupnt samoregulacné. Nechtél
jsem v prébéhu peceni otevirat viko, protoze
bych tim celé méfeni zkazil, a tak jsem radéji
pridal jesté pll hodinku, aby byla v podstaté
kompaktni hmota brambor dobre propecena
i na dné — a nakonec byla prope¢ena doko-
nale, stacily by i plvodné zamyslené dvé ho-
diny. Brambory se rozpadavaly a byly chut-
né, jen nahore byl syr uz trochu vice hnédy,
ale ne pfipaleny.

Napadaji mne naprosté protiklady. Nadoba
na potraviny je opatfena nepfilnavou vrstvou
a postaci ji jen namocit a jemnou houbi¢kou
necistoty setfit. Myje se perfektné. Horni dil
vSak nepfilnavou vrstvou opatfen neni a jeho
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myti je opravdu velmi obtizné. Je v ném zdroj
tepla, tedy vSe, co na néj vystfikne, se pfi-
peCe a namodit do vody jej nelze, protoze
je v ném elektrické zafizeni. Doporucil bych
tedy vyrobci opatfit nepfilnavou vrstvou i hor-
ni ¢ast, aby ji hospodynky pfi myti peCenky
neproklinaly.

Pro peceni vlastné Cehokoli je peCenka vel-
mi dobrym pfistrojem i pfes svoji technickou
jednoduchost. Nakonec, v jednoduchosti je
sila. Jeji prostor se zda na prvni pohled men-
§i, nez ve skutecnosti je, ale vejde se sem
i celé kure. Skoda Ze odista horniho dilu je
tak obtizna, kdyz by stacilo potahnout jej
neprilnavym materialem, coz bych vzhledem
k cené oCekaval. (]
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